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Spice up your Life — mit den Gewiirzmiihlen von ONE KITCHEN

Egal, ob Kardamom, Chili, Zimt oder Muskat — Gewiirze geben frisch zubereiteten Gerichten ein
schmackhaftes Aroma und den letzten Schliff. Dabei ist die Welt der Gewiirze so vielfadltig wie die
Gerichte selbst. Chili verleiht beispielsweise Paprika- und Fleischgerichten die entscheidende
Scharfe. Zimt verfeinert in der arabischen Kiiche nicht nur siiBe, sondern auch deftige Speisen und
ist auch noch ein wahrer Stimmungsaufheller. Gewtiirze werden fur die Verfeinerung der Gerichte
meist zerstoBen, gerebelt oder gemahlen verwendet. Die frisch zerkleinerten Gewirze sollen ihr
volles Aroma entfalten, daher braucht es natiirlich das richtige Mahlwerk. Beim Kiichenspezialisten
ONE KITCHEN gibt es eine vielfaltige Auswahl an Mihlen, die dem Leben mehr Wiirze verleihen:
Von Zimtmihlen, tber Chilischneider bis hin zu Muskatmahlwerken ist im groBen Produktportfolio
alles vertreten.

. Ob zu Kartoffelgerichten oder Feingeback — frisch geriebener
- Muskat verstrdmt ein besonderes Aroma. Die Muskatreibe
~ aus Edelstahl von Microplane raspelt die Gewiirznuss
besonders effizient. Mit messerscharfen Klingen wird der
Muskat optimal zerkleinert und &therische Ole fiir eine
unverwechselbare  Note freigesetzt. Je fester der
.| Edelstahlaufsatz nach unten gedriickt wird, desto ergiebiger
! das Ergebnis. Die Reibe eignet sich auch fiir Zimtstangen und
“.  Tonkabohnen.

Muskatreibe von Microplane, aus Edelstahl mit samtiger Oberfldche, 24,95 €

Schale nicht verarbeiten kann. Die frisch gemahlenen Samen verfeinern dann
Suppen, Salate oder Gebdck. Das speziell fur dieses Superfood entwickelte :
Mahlwerk der Leinsamenmiihle von Peugeot wird durch eine Handkurbel i
angetrieben und besteht aus synthetischem Material. Dieses eignet sich B
perfekt fir die harte Konsistenz von Leinsamen und auch Sesamkérnern. Mit L —-— it
Dosierloffel und Reinigungsbiirste zur hochwertigen Miihle aus franzdsischem N f —
Holz und Edelstahl hat Peugeot an alles gedacht.

Leinsamen missen vor dem Verzehr gemahlen werden, da der Koérper die I. :

Leinsamenmiihle ISEN von Peugeot, aus franz. Holz und Edelstahl, 66,00 €

& */ Mit der Chilimiihle von Microplane wird es scharf. Die prazisen

- Klingen schneiden Chilis, statt sie zu zerreiBen. So bleibt das
nattrliche Aroma geschiitzt und kann voll entfaltet werden. Der

s praktische  Silikonverschluss vermeidet Gewdrzstaub, was
4 besonders bei scharfen Chilischoten hilfreich ist. Der raffinierte
\,

Sprungfeder-Mechanismus (bt beim Reiben optimalen Druck fir
vollen Geschmack auf das Gewdlrz aus.
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Chilimiihle von Microplane, mit ,Precise Pressure" Technologie, 29,95 €

Der Krauter- und Gewiirzschneider von Adhoc bringt noch mehr
Geschmack in die Kiiche und auf den Tisch. Dieses hochwertige Gerat
macht das Zerkleinern von Gewilrzen und getrockneten Krdutern
spielend leicht. Durch das robuste Schneidwerk ist prazises Zerteilen
moglich und die Aromastoffe im Gewlrz werden nicht
herausgepresst. Der durchsichtige Behdlter bringt den Inhalt
appetitlich zur Geltung und macht sich hervorragend als Accessoire
auf jedem Tisch. Das Keramikmahlwerk eignet sich perfekt fir
Senfkérner, Fenchelsamen, Kimmel oder Zitronengras.

Krauter- und Gewiirzschneider von Adhoc, mit Keramik-Mahlwerk, 24,90 €

Weitere Gewiirzmiihlen aus dem One Kitchen Sortiment:

-

Gewilirzreibe, Gusseisen, Salzmiihle, versilbert, Pfeffermiihle, griin, BITZ,
schwarz, Zassenhaus, 34,95 € Peugeot, 138,00 € 39,95 €

Uber ONE KITCHEN

ONE KITCHEN, Spezialist fiir Kichenaccessoires, bietet — inspiriert von den Kichen dieser Welt —
ausgewahlte Produkte an. ONE KITCHEN ist in Deutschland der vermutlich groBte Online-Handler fir
Kiichenartikel. Auf www.onekitchen.com finden enthusiastische Kdche — und alle auf dem Weg dorthin —
nitzliche Basics, coole Kichenhelfer und hochwertige Premiumartikel. Neben dem Onlineshop begeistert
ONE KITCHEN auch in vielen Shops. Dort und am Telefon garantiert ONE KITCHEN erstklassige
Kundenberatung. ,Wir lieben Kochen — so wie unsere Kunden", das lebt das ONE KITCHEN-Team.

www.onekitchen.com
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