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Suppenvielfalt mit ONE KITCHEN — Genuss zum Loffeln

Frisches, knackiges Brot und eine Portion Suppe: das perfekte Gericht liber das gesamte Jahr. Die
Vielfalt an Suppenrezepten ist riesig und ebenso die Auswahl an Kochgeschirr und Kiichenhelfern
rund um die gelungene Zubereitung. Die Experten von
ONE KITCHEN unterstiitzen auf der Suche nach den richtigen Kochutensilien fiir jede Kreation.
Fir loffelweise Genuss und SpaBB — vom Schneiden der Zutaten (iber die wohldosierte Wirze bis
hin zur stilvollen Verkostung.

Ein schmackhaftes Siippchen ist nur so gut, wie seine Zutaten. Damit Kartoffel, Suppenkraut,
Zwiebel und Co. ganz ohne Mihe in kleine Stiickchen gewiirfelt werden kénnen, ist ein scharfes
Messer essentiell. Besonders Freude macht das Zerkleinern des Griins mit dem Kochmesser von
Kai aus der Serie Shun Premier Tim Malzer. Die breite, beidseitig geschliffene und 20 cm lange
Klinge macht den groBen Allrounder hier zum tatkraftigen Werkzeug. Durch Gewicht und
Klingenldnge des Messers werden Hand und Arm entlastet — auch beim langsten Schnippel-
Marathon. Das i-Tlpfelchen: Die individuelle, glatte Maserung gibt der Klinge ihre einzigartige
Optik, sorgt flir saubere Schnitte und verhindert das Anhaften des Schnittgutes.

Kochmesser, Shun Premier Tim Malzer Serie von Kai, 20 cm, 213,48 €
Weitere Messer der Serie, siehe Bild: Officemesser, 9 cm, 135,50 €
Nakirimesser, 14 cm, 209,58 €

Pressekontakt: Blume PR GmbH & Co. KG
GauBstraBe 120 ¢ 22765 Hamburg e Deutschland ¢ T +49.40.870 893-30 » onekitchen@blume-pr.de « www.blume-pr.de 1/4



BLUME

public relations

Muss es mal fix und unkompliziert
sein, ist der Standmixer mit
Kochfunktion No. 655 von Carrera
mit zwei verschiedenen
Suppenprogrammen der ideale
Kichenhelfer. Egal, ob eine eher grobe
oder feine Konsistenz praferiert wird:
Der Standmixer {berzeugt durch

Zerkleinern in Sekundenschnelle. Ein |
seine

besonderes  Highlight st
Kochfunktion. Nachdem  Karotten,
Apfel oder gar Hartkdse und Niisse

cremig gemixt wurden, erfolgt ein

Eine perfekte, cremige Konsistenz verleiht so manchem
Gericht den Feinschliff — spielend leicht gelingt feinstes
Pirieren mit dem Artisan Stabmixer von KitchenAid.
Nicht nur die elegante Optik besticht. Die Power und ein
langes Stromkabel ermdglichen flexiblen Einsatz in der
Kiche. Neben einem Edelstahl-S-Messer-Aufsatz wird
auch mit dem Sternmesser- oder Aufschaum-Aufsatz
Vielfalt in die Suppenzubereitung gebracht. Mit diesem
Gerat kann das Mixen, Hacken und Plrieren losgehen.
Unser Tipp: Mit dem Artisan Stabmixer kdnnen Suppen
kurz vor dem Servieren im Topf plriert werden — ganz
ohne Kratzer.

optionales Garen mit der antihaftbeschichteten Heizplatte. Ganz ohne weiteren Aufwand erledigt
der Mixer so die Zubereitung der Mahlzeit. An besonders heiBen Tagen kiihlt die Suppe durch die
Zugabe von Eiswiirfeln schnell ab — eine tolle Erfrischung, im Handumdrehen gezaubert.

Standmixer mit Kochfunktion No. 655 von Carrera, Schwarz, 486,42 €
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Salzmiihle von BITZ, div. Farben, 38,94 €

Auf geht's an die Gewilrze: Diese entscheiden
dariber, ob das Gericht am Ende zu einer
harmonischen Komposition wird. Die eleganten
Miihlen von BITZ zaubern nicht nur Geschmack
in die Suppe, sie machen auch in der Kiche und
auf dem Esstisch so einiges her. Hochwertiges
Steingut trifft auf Eichenholz, ein
Keramikmahlwerk und eine reaktive Glasur — diese
macht die Mihle zu etwas ganz Besonderem,
einem wahren Unikat.

Erfrischend auBergewodhnlich: Besonders stilecht
wird die Lieblingssuppe im splilmaschinenfesten
Geschirr der FCK-Table-Ware-Linie des
franzosischen Designers Frédérick Gautier fir
SERAX serviert. Schiisseln und Teller zeigen
sich in rauen Formen und unebener Haptik, denn
in puncto Material setzt der Kinstler auf Beton.
Eine Hommage an die groBen Meister wie Mies
van der Rohe und Oscar Niemeyer — modern und
praktisch.

Mit diesem Klassiker aus Edelstahl geht garantiert
kein Tropfen daneben. Die Schopfkelle mit
Schittrand von Weis gieBt jede Art von Suppe
treffsicher in den Teller — selbst der kleinste
Suppenverkoster kann so eigenstandig Nachschlag
nehmen.

FCK Gautier tiefer Teller von Serax, div. Farben, 31,58 €; Schiissel large, 24,56 €; Schiissel small, 15,21 €

Schopfkelle 8 cm von Weis, 17,50 €
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Weitere Utensilien rund um Suppenkreationen aus dem ONE KITCHEN Sortiment:

B\

Ramen - Japanische Nudelsuppen fiir Schneidebrett mit Schale Bambus, Suppentopf 24 cm 3-Ply Plus,
jeden Tag, Holker Verlag, 19,63 € Zassenhaus, 58,44 € Le Creuset, 227,10 €

Uber ONE KITCHEN

ONE KITCHEN, Spezialist fiir Kiichenaccessoires, bietet — inspiriert von den Kichen dieser Welt —
ausgewahlte Produkte an. ONE KITCHEN ist in Deutschland der vermutlich gréBte Online-Handler fiir
Kichenartikel. Auf www.onekitchen.com finden enthusiastische Kdéche — und alle auf dem Weg dorthin —
nitzliche Basics, coole Kichenhelfer und hochwertige Premiumartikel. Neben dem Onlineshop begeistert
ONE KITCHEN auch in vielen Shops. Dort und am Telefon garantiert ONE KITCHEN erstklassige
Kundenberatung. ,Wir lieben Kochen — so wie unsere Kunden"®, das lebt das ONE KITCHEN-Team.

www.onekitchen.com
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