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Color up your table! 
Die neuen Steakmesser der COLOR-Kollektion von Berkel  
 

 
 

Zurückhaltend-monochrom is out, colors are in! Den aktuellen Wohntrend zu mehr Farbe 

greift auch Berkel auf und legt mit den neuen Steakmessern der Kollektion COLOR einen 

wahren Regenbogen auf den Tisch. Sechs brandneue Grifffarben mit mattem Finish 

sorgen bei jedem Festmahl für Aufsehen: Ikonisches Berkel Rot, strahlendes Petrolblau, 

elegantes Schwarz, stylisches Cremeweiß, cooles Grau oder angesagtes Olivgrün – die 

Auswahl fällt schwer. Die Messer bieten für jeden Wohnstil und für jede Tischdeko das 

passende Besteck.   

 

Exzellenz dank Tradition 

Die Kollektion COLOR wird in Maniago hergestellt, dem Messerzentrum Italiens mit langer 

Schmiede-Tradition. Die dortige Messerfabrik wurde 1952 gegründet und ist seit 2015 im 
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Besitz von Berkel. Die jahrzehntelange Leidenschaft und Hingabe für handwerkliche 

Exzellenz, die beide Unternehmen prägen, machen diese Synergie perfekt. 

 

Die Handwerkskunst spiegelt sich auch in 

den COLOR Steakmessern wider. Ihre 

hochwertigen Klingen aus Edelstahl 

schneiden Fleisch wie Butter, die Griffe aus 

thermoplastischem Polymer liegen 

angenehm in der Hand und ermöglichen 

einen mühelosen Schnitt.  

 

Richtig pflegen, lange genießen 

Wie alle Küchenmesser sollten auch die 

Steakmesser COLOR möglichst nicht in der 

Spülmaschine gereinigt werden. Von der 

Hand mit einem weichen Lappen oder 

Schwamm gespült und danach 

abgetrocknet, behalten die Klingen ihre Schärfe langfristig. Geht es nicht anders, sind sie 

aber auch spülmaschinengeeignet.  

 

 

Produktinformation 

• Klinge aus martensitischem rostfreiem Stahl 
• Dicke der Klinge: 2,25 mm 
• Griff aus hochtemperaturbeständigem 

thermoplastischem Polymer 
• Dichtungsstifte: vermieteter Stift aus rostfreiem Stahl  

• Set mit je 4 Steakmessern: 69,00 € 
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Über Van Berkel International 

Die Geschichte der Marke Berkel beginnt 1898, als Wilhelmus Van Berkel in den Niederlanden ein 

bahnbrechendes Gerät erfand, mit dem man mechanisch die “perfekte Scheibe” erzeugen konnte. Eine 

geniale Eingebung, die zur Geburt einer Legende führte: Die rote Schwungradmaschine, ein Must-Have für 

Fans und Kenner weltweit. Mit seinem kontinuierlichen Streben nach Qualität schreibt Berkel Tag für Tag 

seine Legende weiter und ist sich dabei stets bewusst, dass sich eine Vorreiterstellung nur durch die perfekte 

Verbindung aus Geschichte und fortlaufender Innovation erreichen lässt. 

 

www.theberkelworld.com/de/ 

http://www.theberkelworld.com/de/

