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Perfekt temperiert: Matcha-Genuss mit KitchenAid 

 

Matcha ist aktuell das Trendgetränk schlechthin. Für den perfekten Geschmack und die optimale Wirkung 

kommt es jedoch auf die Details an: Nur bei der richtigen Temperatur entfaltet der edle Pulvertee sein volles 

Aroma. Hier kommen die KitchenAid Wasserkocher mit integrierter Temperaturregelung ins Spiel: Präzise 

einstellbar, sorgen sie dafür, dass der Matcha genau 80 °C erreicht – nicht zu heiß, nicht zu kalt. 

 

 
Artisan Wasserkocher 1,5 L (5KEK1522E) ; erhältlich in 9 Farben, 249,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

Wasserkocher 1,7 L (5KEK1701E) ; erhältlich in 7 Farben, 199,00 € 

 

http://www.blume-pr.de/
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Jetzt das neue IT Getränk „Coco Matcha Cloud“ genießen: Für den erfrischenden Drink das Pulver in einer 

kleinen Schüssel mit 45 ml des heißen Wassers verquirlen, bis eine schaumige, grüne Masse entsteht. 

Anschließend Schlagsahne und Milch hinzufügen und mit einem Milchaufschäumer aufschlagen, bis eine 

dickflüssige, cremige Textur entsteht. In ein Glas mit 3–4 Eiswürfeln 100 ml Kokoswasser gießen und die 

aufgeschäumte Matcha-Mischung langsam darüberlaufen lassen, sodass sich eine dekorative, schaumige 

grüne Schicht bildet. Nach Belieben leicht süßen. 

 

Zum Rezept: https://www.kitchenaid.de/rezepte/eisgekuehlter-matcha-mit-kokosnuss 
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