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Scharf, smart, simpel: Der neue V-Hobel PureCut von Microplane  

Mit dem PureCut bringt Microplane eine neue Generation V-Hobel auf den 

Markt, die alles kann, was man sich in der Küche wünscht: präzise 

Schnitte, einfache Bedienung und ein kompaktes Design, das schon beim 

Ansehen Lust aufs Kochen macht. 

 

Statt unübersichtlicher Zusatzfunktionen setzt der Microplane V-Hobel 

PureCut aufs Wesentliche. Kein Julienne-Einsatz, keine umständlichen 

Tricks, kein Zusatzbehör, sondern volle Konzentration auf das, was zählt: 

perfekte Scheiben, von hauchdünn bis 8 Millimeter dick. Möglich macht 

das eine rasiermesserscharfe Edelstahl-V-Klinge, die selbst bei härterem 

Gemüse butterweich durchgleitet,  und so lässt sich von Apfel, Orange, 

Paprika, Gurke, Tomaten, Kartoffeln bishin zur Zwiebel alles mühelos 

schneiden. Die Schnittstärke wird easy über ein Drehrad eingestellt  

 

Auch beim Handling hat Microplane mitgedacht: Der Soft-Touch-Griff liegt 

angenehm in der Hand – egal ob Links- oder Rechtshänder. Der 

rutschfeste Standfuß sorgt für Stabilität, und dank der praktischen Schüsselhalterung kann direkt in einen 

Behälter gehobelt werden. Für zusätzliche Sicherheit sorgt ein universeller Fingerschutz. Ergänzend bietet 

Microplane einen speziellen Schutzhandschuh an, der separat erworben werden kann. 

 

So wird aus einem einfachen Küchenhelfer ein echtes Lieblings-Tool für alle, die gerne schnell, frisch und vor 

allem unkompliziert kochen. Mit dem neuen V-Slicer lassen sich beispielsweise ein gemüsereicher Salat oder 

eine Quiche im Handumdrehen zubereiten. Besonders in kleinen Küchen punktet das kompakte Design, denn 

es benötigt kaum Platz und ist jederzeit griffbereit. 

 

 

 

http://www.blume-pr.de/
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Und weil Funktion auch stylisch sein darf, gibt’s den PureCut in drei modernen Farben: Kaschmir-Beige, 

Eukalyptus-Grün und Anthrazit-Grau – passend zu jeder Küche, ob cozy, frisch oder elegant. 

 

 

Produktinfo:  

 

Microplane V-Hobel PureCut, erhältlich im November 2025, 49,95 € 

 

Microplane Schutzhandschuh, 14,95 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Über Microplane 

Microplane steht weltweit für außergewöhnlich scharfe, effiziente Schneidkanten und gilt als Premium-Marke 

in der Küchenwelt. Gegründet 1967 in Michigan begann die Erfolgsgeschichte 1994 als eine Hausfrau in 

Toronto frustriert über die Reibeergebnisse ihrer alten Küchenreibe zur Microplane-Holzreibe ihres Mannes 

griff und überraschend die perfekte Methode entdeckte, Lebensmittel zu reiben. Damit war der Grundstein  

gelegt und Microplane hat mit seiner legendären langen, schmalen Zester-Küchenreibe die Kategorie 

etabliert. Bald darauf wurden prominente TV-Köche wie Martha Stewart auf die Produkte aufmerksam, und 

ein Artikel in der New York Times brachte den endgültigen Durchbruch. Heute ist Microplane ein 

familiengeführtes Unternehmen mit über 50 Jahren Erfahrung in der Photo-Etching-Technologie und einem  

Sortiment von mehr als 400 Produkten. Mit einer weltweiten Vermarktung vertreibt Microplane diese 

erfolgreich und besitzt mittlerweile eine Vielzahl an Design- und Herstellungspatenten. Mit einem klaren 

Fokus auf Qualität, Innovation und Design revolutionierten die Reiben das Kocherlebnis. Ihre 

rasiermesserscharfen Klingen schneiden Lebensmittel mühelos und präzise, ohne sie zu zerreißen – ein 

entscheidender Vorteil, der sowohl Profi- als auch ambitionierte Hobbyköche auf der ganzen Welt begeistert. 
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