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Volt 2: Pizza wie vom Italiener direkt aus deiner Küche 

Ooni bringt mit dem Volt 2 einen neuen elektrischen Pizzaofen auf den Markt, der ordentlich Power hat und 

dabei in (fast) jede Küche passt. Wer also spontan Hunger bekommt, kann den Lieferdienst getrost verges-

sen. Der Volt 2 erreicht in nur 20 Minuten bis zu 450 Grad – genug Zeit, um den Teig auszurollen und die 

Pizza nach Lust und Laune zu belegen. Danach wandert die Pizza für 90 Sekunden in den Ofen und schon ist 

sie fertig zum Genießen. 

Der Volt 2 schafft, woran normale Backöfen scheitern: echte 

neapolitanische Pizza mit knusprigem Boden, fluffigem Rand 

und diesem ganz speziellen köstlichen Aroma, das man sonst 

nur aus der Pizzeria kennt. Möglich macht’s das Pizza Intelli-

gence™ System: ein smartes Kontrollzentrum im Inneren des 

Ofens, das Ober- und Unterhitze je nach Teigart und Belag in 

Echtzeit regelt. Dank integriertem Rauch- und Dampffilter 

bleibt die Küche beim Pizza-Backen schön rauchfrei. 

Mit Grill-, Gär- und klassischem Ofenmodus wird der Volt 2 zum vielseitigen Küchenhelden, der Focaccia, 

Flammkuchen, Brot, Blechgerichte, Kuchen und vieles mehr perfekt auf den Punkt bringt. Zwei individuell 

programmierbare Custom-Presets ermöglichen das Speichern von Lieblingsrezepten, sodass sie nicht jedes 

Mal neu eingestellt werden müssen.  

 

http://www.blume-pr.de/
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Trotz seiner Power ist der Volt 2 kompakt. Mit seinem cleanen Look, der extra großen Sichtscheibe aus drei-

fach gehärtetem Glas und den zwei stylischen Farben – Charcoal Grey oder Polar White – macht er auf der 

Arbeitsplatte richtig was her. 

 

Passend zum Volt 2 launcht Ooni eine 12 Zoll Alumini-

um-Pizzaschaufel. Dank der glatten, antihaftbeschichte-

ten Oberfläche gelingen das Vorbereiten, Einschießen 

und Herausnehmen der Pizza spielend leicht. Der kurze 

Griff sorgt für platzsparende Aufbewahrung und der 

integrierte Mehlfänger fängt überschüssiges Mehl auf 

für sauberes und entspanntes Pizza-Backen in der hei-

mischen Küche – damit wird jede:r zum Pizzaiolo. 

 

Produktinfos:  

Volt 2: 500,00 €; 17,8kg; 54,4 x 44,1 x 26,2 cm; erhältlich ab Oktober 2025 

Pizzaschieber 12: 65,00 €; 30,8 x 58 x 31 cm; erhältlich ab Oktober 2025 

www.ooni.eu 
 

 

Über Ooni 

Ooni ist ein weltweit führender Hersteller von Pizzaöfen für den Heimgebrauch. Das Unternehmen wurde mit dem Ziel gegründet, die 

Liebe zur authentischen Pizza zu fördern und Menschen dabei zu unterstützen, ihre eigenen kulinarischen Meisterwerke zu schaffen. 

Neben seinen preisgekrönten Öfen bietet Ooni eine breite Auswahl an unverzichtbarem Zubehör an. Mit einer breiten Produktpalette 

und einer faszinierenden Unternehmensgeschichte hat sich Ooni als Synonym für hochwertige Pizzaöfen etabliert.  

Ooni sieht es als Verantwortung, den einzigen Planeten, auf dem Pizza gebacken werden kann, zu schützen und zu bewahren. Der 

jährliche Impact Report zeigt Fortschritte und zukünftige Pläne in den zentralen Nachhaltigkeitsbereichen. Seit 2022 ist Ooni als 

Certified B Corp™ ausgezeichnet und Teil einer Gemeinschaft von Unternehmen, die sich für das Gemeinwohl einsetzen. 

http://www.blume-pr.de/

