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Chivers Lemon Curd, der fruchtige Klassiker aus Großbritannien im neuen 

Look und mit weiteren Sorten Lime & Orange  

 

Mit Zitrusfrische in den Herbst: Der beliebte Klassiker Lemon Curd von Chivers startet mit 

modernem Design und spannenden neuen Sorten in die kühlere Jahreszeit. Neben der 

beliebten Sorte Lemon sorgen Lime Curd und Orange Curd für zusätzliche Abwechslung und 

echte Zitrusvielfalt. Die feine Textur, das intensive Aroma und ein Hauch britische Eleganz 

machen die Aufstriche nicht nur zum Highlight auf dem Frühstückstisch, sondern auch zu einer 

besonderen Zutat beim Backen.  

Ob als fruchtige Füllung in Tartes und Keksen oder als aromatisches Topping für Desserts – 

die neuen Curd-Fruchtaufstriche von Chivers bringen frischen Schwung in jede Backkreation 

und verleihen selbst einfachen Rezepten das gewisse Etwas. So schmeck t der Herbst nach 

Sonne, Frische und Kreativität. 

Alle drei Sorten werden aus sonnengereiften Zitrusfrüchten 

und mit viel handwerklichem Können hergestellt. Sie 

überzeugen durch ihren authentischen Geschmack, einer 

ausgewogenen Süße und fein abgestimmten Aromen. Ihre 

Vielfalt macht sie zum echten Allrounder in der Küche: Ob zum 

Frühstück auf frischen Brötchen, Croissants oder Pancakes, als 

fruchtiger Kick in Joghurt und Müsli oder klassisch auf Scones 

– die Curds sorgen für Abwechslung. Und in der „Backstube“ 

werden sie zur Geheimzutat für Cheesecakes oder Tartes und 

bringen als fruchtige Schicht in Torten mit wenig Aufwand 

besonderen Genuss.  

Und wer ein Mitbringsel für den nächsten Brunch sucht: ein 

Curd von Chivers ist ideal und nicht nur Großbritannien-Fans 

freuen sich über Abwechslung.  

http://www.blume-pr.de/


 

 

Pressekontakt: Blume PR GmbH & Co. KG 
Gaußstraße 120• 22765 Hamburg • Deutschland • T +49.40.870 893-30 • info@blume-pr.de • www.blume-pr.de 

 
2/2 

 

 

Welcome to Great Britain – jetzt das neue Trend-Trio von Chivers entdecken!  

Die neuen Chivers Curds sind im 320-g-Glas zu einem UVP von 3,49 € im gut sortierten 

Supermarkt erhältlich.  

 

Über Chivers 

Englisches Original seit 1873 - Den Grundstein für den Erfolg der britischen Traditionsmarmelade legte 

Stephen Chivers als er 1873 in Cambridge die erste Chivers Marmelade aus eigenen Früchten kreierte 

und kurz darauf den Entschluss fasste, in spanische Bitterorangen zu verarbeiten. Daraus ging die Sorte 

Chivers Olde English hervor, welche die Türen in das britische Königshaus öffnete. Seither avancierte 

sie zum Inbegriff englischer Orangenmarmelade. 

Heute umfasst das Chivers-Sortiment in Deutschland neben der legendären Olde English Marmelade 

eine Vielfalt weiterer Spezialitäten – von fruchtig-herben Konfitüren über aromatische Gelees bis hin zu 

cremig-süßen Curds. Ausgewählte Sorten sind in zertifizierter Bio-Qualität erhältlich. Die hochwertigen 

Endverbraucherprodukte von Chivers werden in Deutschland exklusiv vom Importhaus Wilms aus Walluf 

vertrieben und sind im gut sortierten Lebensmittelhandel, in Kaufhäusern und in Feinkostgeschäften 

erhältlich. 

Importhaus Wilms 

Gegründet 1950, importiert und vermarktet das Traditionsunternehmen aus dem hessischen Walluf seit 

über 60 Jahren in führender Position ausgewählte Lebensmittel national und international bekannter 

Premiummarken aus dem Feinkost- und Süßwarenbereich. Seit 1984 gehört das Importhaus Wilms als 

selbstständige Tochtergesellschaft zur ZERTUS GmbH, beschäftigt heute über 200 Mitarbeiter an zwei 

deutschen Standorten mit eigenem Logistikzentrum und ist Mitglied in vielen angesehenen Marken- und 

Branchenverbänden. 
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