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Winter-BBQ-Saison mit Ooni 

 

Frische Winterluft, das beruhigende Knistern der Flammen und Röstaromen, die sofort Appetit machen – 

draußen Kochen hat selbst bei Minusgraden echte Magie. Ooni, ein weltweit führender Hersteller von 

Pizzaöfen, liefert dafür die idealen Werkzeuge. Die vielseitigen Modelle eignen sich längst nicht nur für perfekte 

Pizza, sondern auch fürs Grillen von Fleisch, Gemüse und vielem mehr – zuverlässig, konstant und mit hoher 

Hitze. Dank robuster Materialien, Temperaturen bis zu 500 °C und einer Aufheizzeit von nur 15 Minuten wird 

jedes Winter-BBQ mit Ooni zu einem unkomplizierten, entspannten Erlebnis im Freien. 

 

Koda 2 Pro – mehr Power für die kalte Jahreszeit 

Wer in diesem Winter besonders großzügig kochen möchte, findet im 

Koda 2 Pro die ideale Wahl. Mit einer 45-cm-Backfläche und 

intelligenter Temperatursteuerung liefert er überzeugende 

Ergebnisse – von kräftiger Winter-Pizza bei 500 °C bis zum 

langsamen Garen von Fleischgerichten bei sanfter Hitze. Die 

großzügige Fläche bietet genug Platz für Familienpizzen, saisonale 

Gemüsepfannen, Steaks oder mehrere Formen mit herzhaften 

Gratins. Ideal für gemütliche Winterabende im Garten. 

 

Kompakt & mobil - der Koda 2 

Für alle, die eine leichtere, dennoch ebenso leistungsstarke Lösung suchen, ist der Koda 2 der perfekte 

Begleiter. Mit nur 15 kg lässt er sich mühelos transportieren, ist im Handumdrehen startklar und liefert dank 

Plug-and-Play-Einrichtung Ergebnisse auf Profi-Niveau. In Kombination mit dem optionalen Ooni Connect 

Digital Temperature Hub wird die 

Temperaturkontrolle beim Winter-BBQ noch 

präziser – so kann man sich drinnen aufwärmen, 

während draußen alles punktgenau gart. 

 

 

 

Karu 2 Pro – Aroma pur! 

Fans eines authentischen, leicht rauchigen Geschmacks sind mit dem 

Karu 2 Pro bestens beraten. Der Multi-Brennstoff-Ofen lässt sich je 

nach Vorliebe mit Holz, Holzkohle oder Propangas betreiben. Er 

erreicht seine Betriebstemperatur in nur 15 Minuten und backt Pizzen 

in 60 Sekunden bei bis zu 500 °C. Der 15 mm starke Cordierit-Stein 

mit einer 43-cm-Kochfläche eignet sich hervorragend für große 

Pizzen, gebratenes Fleisch,gegrilltes Gemüse oder sogar winterliche 

Desserts. Mit seiner Innenhöhe von 13,7 cm bietet der Ofen zudem 

ausreichend Raum für Brathähnchen, Brote und vieles mehr.  

 

Preise: 

Ooni Koda 2, 449,00 € 

Ooni Koda 2 Pro, 699,00 € 

Beide Modelle sind in den Farbvarianten Foundry Black und Schieferblau erhältlich. 

Ooni Karu 2 Pro, 799,00 € 

http://www.blume-pr.de/
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Über Ooni 

Ooni ist ein weltweit führender Hersteller von Pizzaöfen für den Heimgebrauch. Das Unternehmen wurde mit 

dem Ziel gegründet, die Liebe zur authentischen Pizza zu fördern und Menschen dabei zu unterstützen, ihre 

eigenen kulinarischen Meisterwerke zuhause oder unterwegs zu schaffen. Neben seinen preisgekrönten Öfen 

bietet Ooni eine breite Auswahl an unverzichtbarem Zubehör an. Mit einer breiten Produktpalette und einer 

faszinierenden Unternehmensgeschichte hat sich Ooni als Synonym für hochwertige Pizzaöfen 

etabliert.Erfolgreich hat Ooni zudem den Halo Pro Spiral Mixer auf den Markt gebracht – dieser verwendet eine 

doppelte Spiral-Knettechnologie, wie sie üblicherweise nur in professionellen Küchen zu finden ist, um Teig in 

Bäckerei- und Pizzeria-Qualität herzustellen. Ooni sieht es als Verantwortung, den einzigen Planeten, auf dem 

Pizza gebacken werden kann, zu schützen und zu bewahren. Der jährliche Impact Report zeigt Fortschritte 

und zukünftige Pläne in den zentralen Nachhaltigkeitsbereichen. Seit 2022 ist Ooni als Certified B Corp™ 

ausgezeichnet und Teil einer Gemeinschaft von Unternehmen, die sich für das Gemeinwohl einsetzen. 

Nachhaltigkeit ist bei Ooni an jedem Berührungspunkt fest verankert. 
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