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Mehr Tools für perfekte Pizzen: Ooni launcht neue Peel-Range 

 

Ooni macht das heimische Pizza-Backen noch einfacher und ergänzt sein Portfolio um neue Tools: Für jede:n 

Hobby-Pizzaioli und jeden Ofen gibt es jetzt das passende Zubehör – von der Selection Collection mit 

hochwertigen Schiebern über den großen Pizzawender 9 bis hin zum handlichen kompakten Pizzaschieber. 

 

Signature Collection 

Der neue Signature Pizzaschieber verbindet 

technisches Know-how mit erstklassigen Materialien. In 

zwei auf die Öfen abgestimmten Größen erhältlich, 

erleichtert die Schaufel das Handling am Feuer auf Profi-

Niveau. Der ergonomische Griff aus edlem Walnussholz 

trifft auf extra dickes, hartanodisiertes Aluminium, das den 

Teig mühelos auf den Stein gleiten lässt. Die cleveren 

Perforationen lassen überschüssiges Mehl fallen, bevor es 

den Stein berührt – für eine makellose, goldbraune Kruste 

ohne Anbrennen. Dank präzise abgeschrägter Kante und 

leichtem Gewicht lässt sich die Pizza problemlos 

aufnehmen und wenden. Ein Investment in Qualität, das 

das Backen im Freien zu einem echten Erlebnis macht. 

Optimal geeignet für die neue Generation der Koda und 

Karu Pizzaöfen. 

 

 

 

 

Preise: Signature Pizzaschieber 12, 80,00 € | Signature Pizzaschieber 14, 90,00 €, ab April erhältlich 

http://www.blume-pr.de/
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Pizzawender 9 

Der neue Pizzawender bringt Profi-Technik direkt in die heimische Outdoor-Küche. 

Das vergrößerte Schaufelblatt aus gehärtetem, anodisiertem Aluminium ermöglicht 

es, selbst große Pizzen spielend leicht auf dem Stein zu wenden – für gleichmäßiges, 

schnelles Backen. Die glatte Oberfläche und abgeschrägten Kanten sorgen dafür, 

dass der Wender sanft unter den Teig gleitet, während die integrierten Perforationen 

überschüssiges Mehl zuverlässig aufnehmen. Ideal für größere Ooni-Modelle wie 

Koda 2 Pro, Koda 2 Max und Karu 2 Pro. 

 

Preis: Pizzawender 9, 70,00 €, ab April erhätlich 

 

 

Kompakt Pizzaschieber 

Der handliche Aluminium-Schieber für den Volt 

2 macht das Backen zuhause zum Kinderspiel. 

Die Antihaft-Oberfläche lässt den Teig sanft 

gleiten, der kurze Griff spart Stauraum, und der 

integrierte Mehlfänger hält die Küche sauber. 

 

Preis: Kompakt Pizzaschieber 12, 65,00 € 

 

 

Über Ooni 

Ooni ist ein weltweit führender Hersteller von Pizzaöfen für den Heimgebrauch. Das Unternehmen wurde mit 

dem Ziel gegründet, die Liebe zur authentischen Pizza zu fördern und Menschen dabei zu unterstützen, ihre 

eigenen kulinarischen Meisterwerke zu schaffen. Neben seinen preisgekrönten Öfen bietet Ooni eine breite 

Auswahl an unverzichtbarem Zubehör an. Mit einer vielfältigen Produktpalette und einer inspirierenden 

Unternehmensgeschichte steht Ooni heute nicht nur für exzellente Pizza, sondern ganz allgemein für die 

Leidenschaft für köstliches Essen aus dem Ofen. 

Ooni versteht es als seine Verantwortung, unseren einzigen Planeten zu schützen und zu bewahren – den 

einzigen Ort, an dem wir gemeinsam großartiges Essen genießen können. Als Vorreiter für eine regenerative 

Zukunft setzt das Unternehmen auf wissenschaftlich fundierte Klimaschutzmaßnahmen, um langfristig das 

Wohlergehen von Mensch und Umwelt zu sichern. 

 

www.ooni.com 
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