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Mittsommer, oder „Midsommar“, wie es auf Schwedisch heißt, ist einer der wichtigsten 

Feiertage in Schweden. Denn der längste Tag des Jahres wird mit Familie, Freunden und viel 

gutem Essen zelebriert. Dabei kommen eine Reihe leichter Sommergerichte auf den Tisch, wie 

Gravlax oder geräucherter Lachs, eingelegter Hering, Frühkartoffeln und Salate. Als Nachtisch 

darf bei vielen Feiern eine Erdbeertorte nicht fehlen. 

Damit die Zubereitung von Fisch, Gemüse und Früchten einfach und schnell gelingt, sind 

scharfe Messer unverzichtbar – und diese werden am besten mit dem Tormek T-1 Kitchen 

Knife Sharpener geschärft. Pünktlich zum Midsommar 2026 gibt es diesen nun neu in der Farbe 

Swedish Red mit einem hellen Griff aus schwedischem Birkenholz. Inspiriert von den typischen 

roten Holzhäusern bringt die Farbe so ein Stück Schweden in jede Küche. Der Tormek T-1 

passt nicht nur ästhetisch zum Mittsommerfest – mit ihm schleift man Küchenmesser mit 

professionellem Ergebnis. So bleibt ihre Qualität lange erhalten.   

Die patentierte Führung ermöglicht einen mühelosen Schliff aller Messer mit glatten Klingen, 

die eine Breite von 12- 60 mm haben und bis zu 5 mm dick sind. Die Klinge kann beliebig lang 

sein. Mit dem Tormek T-1 wird außerdem die gesamte Fase geschärft, was ihn unter den 

Messerschleifern einzigartig macht. 
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Die feinkörnige Diamantschleifscheibe rotiert mit geringer Drehzahl und trägt deshalb nur eine 

minimale Menge an Stahl ab. Der Grat wird anschließend an der Abziehscheibe entfernt und 

die Schneide so rasiermesserscharf poliert. Ein integrierter Magnet zieht die abgeschliffenen 

Partikel an und sorgt für einen sauberen Arbeitsplatz.   

Der Tormek T-1 Kitchen Knife Sharpener in Swedish Red ist ab 15. April auf 

shop.tormek.com/de-eu erhältlich.  

Produktinformationen 

Tormek T-1 Kitchen Knife Sharpener  

• Die erste richtige Messerschleifmaschine für 

Hobbyköch:innen 

• Feinkörnige Diamantschleifscheibe 
• Kompositscheibe mit integriertem 

Poliermittel für Rasierklingenschärfe 
• Gewicht: 5.4 kg 
• Abmessungen: Breite: 204 mm, Tiefe: 196 

mm, Höhe: 181 mm 
• Preis: 395,00 € 

• 8 Jahre Garantie: 5 Jahre + 3 Jahre mit 
Registrierung auf tormek.com 
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Über Tormek AB 

In den siebziger Jahren vermisste der Ingenieur und Hobbytischler Torgny Jansson eine gute Methode, um seine Werkzeuge zu 

schleifen. Da es bis auf den Schleifstein nichts Modernes gab, machte er sich selbst daran, eine Maschine zu entwickeln. Sein  Ziel: 

das Schleifen für alle, die mit Holz arbeiteten, einfacher zu machen.  

1973 war der Grundstein für die Gründung von Tormek AB (Abkürzung für Torgny’s Mekaniska) gelegt. Während bei dem 

allerersten Modell der Schleifstein noch von einer elektrischen Handbohrmaschine angetrieben wurde, bietet das Unternehmen 

heute ein komplettes Schleifsystem für alle Arten von Schneidwerkzeugen an.  

Mit seiner scheinbar simplen Konstruktion hat das Unternehmen bewiesen, dass Einfachheit und Genialität ganz nah beieinander 

liegen. Heute beschäftigt Tormek über 40 Mitarbeiter:innen und exportiert seine Produkte in mehr als 35 Länder weltweit. 

https://shop.tormek.com/de-eu

