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Ein Spiralmixer, vielseitig wie nie: Sechs Rezepte für den Ooni Halo Core 

 

Der Ooni Halo Core bringt professionelle Spiralknet-Technologie in die heimische Küche – und damit 

unzählige Möglichkeiten für alle, die gerne backen. Von luftiger Focaccia und perfekt elastischem Pizzateig 

über goldene Cookies bis hin zu saftigen Kuchen und luftigem Baiser zeigt die schottische Marke Ooni, wie 

vielseitig der neue Spiralmixer weit über die klassische Teigzubereitung hinaus eingesetzt werden kann.  

 

Overnight-Focaccia 

Luftig, aromatisch und mit besonders knuspriger Kruste: Diese Overnight-

Focaccia entwickelt durch die lange Teigruhe ein intensives Aroma und eine 

lockere Krume. 

 
Zum Rezept: https://eu.ooni.com/de-de/blogs/recipes/the-ultimate-overnight-focaccia  

 

Mini-Zitronen-Baiser mit Schlagsahne und Blaubeeren 

Leicht, knusprig und herrlich frisch: Diese Mini-Baiser mit Zitronencreme, 

Schlagsahne und Blaubeeren sind das perfekte Dessert für besondere Anlässe. 

 
Zum Rezept: https://eu.ooni.com/de-de/blogs/recipes/mini-lemon-meringues-with-whipped-

cream-and-fresh-blueberries  

 

Schoko Chip Cookies 

Außen goldbraun und knusprig, innen weich und schokoladig: Diese Cookies 

überzeugen mit perfekter Balance aus Textur und Geschmack. 

 
Zum Rezept: https://eu.ooni.com/de-de/blogs/recipes/bakery-level-chocolate-chip-cookies 

 

 

Tiramisu-Torte 

Der italienische Dessertklassiker als beeindruckende Torte: Luftiger Biskuit, 

feine Mascarponecreme und kräftiger Espresso sorgen für echten Wow-Effekt. 

 
Zum Rezept: 

 

Schokoladen-Fudge-Kuchen 

Saftig, intensiv schokoladig und mit cremiger Fudge-Glasur: Dieser 

Schokoladenkuchen ist ein Highlight für alle, die kräftige Schokoladenaromen 

lieben. 

 
Zum Rezept: https://eu.ooni.com/de-de/blogs/recipes/matilda-inspired-chocolate-cake 

 

Pizzateig für einen romantischen Abend zu zweit 

Ganz ohne Pizza geht es bei Ooni natürlich nie: Außen knusprig, innen luftig und 

ideal für selbstgemachte Pizza wie vom Italiner nebenan. 

 
Zum Rezept: https://eu.ooni.com/de-de/blogs/recipes/date-night-dough-for-two  
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Produktinformationen:  

Halo Core Spiralmixer 

Farben: Polar White, Foundry Black 

Preis: 599,00 €  

Gewicht: 10,55 kg 

Größe: 408 x 225 x 313 mm 

 

 

 

 

 

Über Ooni 

Ooni ist ein weltweit führender Hersteller von Pizzaöfen für den Heimgebrauch. Das Unternehmen wurde mit 

dem Ziel gegründet, die Liebe zur authentischen Pizza zu fördern und Menschen dabei zu unterstützen, ihre 

eigenen kulinarischen Meisterwerke zu schaffen. Neben seinen preisgekrönten Öfen bietet Ooni eine breite 

Auswahl an unverzichtbarem Zubehör an. Mit einer breiten Produktpalette und einer faszinierenden 

Unternehmensgeschichte hat sich Ooni als Synonym für hochwertige Pizzaöfen etabliert.  

Ooni sieht es als Verantwortung, den einzigen Planeten, auf dem Pizza gebacken werden kann, zu schützen 

und zu bewahren. Der jährliche Impact Report zeigt Fortschritte und zukünftige Pläne in den zentralen 

Nachhaltigkeitsbereichen.  
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